
● どんなものにも溶けやすい

● まとまりのあるしっかりとしたトロミがつく

● 時間が経ってもトロミが変わらない

● 食べ物のおいしさそのまま！

水、お茶、ジュース、スポーツドリンク、みそ汁など、
温度に関係なく簡単にトロミをつけることができます。

食品を選ばず、しっかりとしたトロミがつけられます。

一度ついたトロミは、時間が経っても変わりませんので
安心して使えます。

風味を改善し、付着性を低減しました。

トロミの目安

ご使用方法
水・お茶などをよくかき混ぜながら、本品を
すばやく加えていきます。
溶解後、1～ 2分でトロミがつきます。

栄養成分

3g×50 本 600g 2.5kg

トロミアップエース
100g あたり
1本3gあたり

g g g g g g mg mg mg mg mgkcal g
エネルギー 水分 たんぱく質 脂質 糖質 食物繊維

炭水化物 灰分 ナトリウム カリウム カルシウム リン 鉄 食塩相当量

6.7266 1.2 0.2 64.4 25.1 2.6 188　405
～
～ 10 ～ 20 868 18.5 1.5 0.5 ～ 1.0

0.28 0.04 0.0 0.02 ～ 0.031.9 0.8 0.1 5.6   12.2 0.3 ～ 0.6 26 0.6 0.05

トロミアップエース 3g スティック
商品名 原材料名 規格

(3g×50 本 )×12 箱 / ケース
600g×6袋 / ケース
2.5kg×4 袋 / ケース

4902380181088
4902380181101
4902380181118
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